MATERIA: Tecniche di organizzazione e gestione dei processi produttivi

CLASSE 4 PASTICCERIA

PROGRAMMA SVOLTO

e U.D. 1 Principi di’elettrotecnica
U.D.1.1 La corrente continua. Elementi fondamentali.
U.D.1.2 ll circuito elettrico.
U.D.i.3 Le leggi di Ohm.
U.D.1.4 Le leggi di Kirchhoff.
U.D.1.5 Altri parametri di riferimento: potenza elettrica e rendimento.
U.D.1.6 La corrente alternata. Elementi fondamentali.

U.D.1.7 Sistemi di collegamento.

e U.D.2 Principi di elettromagnetismo
U.D.2.1 Elettromagnetismo: le grandezze fondamentali.

U.D.2.2 Le principali leggi sul campo magnetico

e U.D.3 Le macchine elettriche
U.D.3.1 1l trasformatore.

U.D.3.2 Il motore.

e U.D.4 Le macchine del settore dolciario

~U.D.4.1 Le attrezzature generali utilizzate nell’ambito dolciario.






